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清爽胡萝卜韭菜炒香干
美食
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胡萝卜营养价值很高，有“赛人参”之称。其营养成分是脂溶性的，所以用油炒着吃最好。和韭菜、

香干几种食材炒在一起，闻上去香喷喷，而且颜色鲜艳浓郁，口感清爽甘脆。 

　　

DIY原料：胡萝卜250克，韭菜100克，香干3块 

做法：将胡萝卜洗净，切成细丝；韭菜洗净，切段；香干洗净，切段待用；将油放入锅内，热后下入

葱姜末炝锅，投入胡萝卜丝煸炒断生，加入韭菜、香干继续煸炒，再加入酱油、盐、醋，炒熟后加入

鸡精、香油，搅匀出锅即成。 

https://www.chubun.com 2025骞�08鏈�20鏃� 23:14:49 - 1

https://www.chubun.com
mailto:sunhui@chubun.co.jp

